Foryour taste only @

Heerljjke bereidingen met eerlijke producten, uitgezochte top-kwaliteit van eigen bodem,
van de Noordzee tot de Viaamse velden...

Melkkalf

Tartaar - hazelnootmelk - wasabi - koolrabi - citroengras
of

Heilbotfilet

Gegrild - béarnaise - oesterblad - bronzevenkel - zalmkuit

Extra delicious bite [supp. € 20] .
Hoppescheuten - hollandaise van zee-egel - Japanse bergpeterselie

Lamslende

Boontjes in 'spek’ - freekeh - Vadouvan - gorgonzola - graanmosterd

of

Skreifilet

gebrande prei - groene asperge - jus van preigroen - Charlotte aardappel
of

Paling in 't groen (Supp. € 12)

Lokaal product met respect bereid - kruiden sabayon - verse frietjes

Passievrucht

Semi-fredo van avocado - ponzu - kokos - Kataifi - keffir

of

Huisbereid vanille-ijs

Scheutje warme chocoladesaus - toefje slagroom

of

Kaasjes van Belgische bodem

(Kaas ipv dessert supp. € 6 - extra kaas supp. € 19]

Antwerpse affineurs 'Van Tricht' - brioche - homemade confit - honing van onze huisimker

Dit menu serveren we u aan € 43
Uitsluitend te nemen per tafel, vanaf 6 personen vragen we te opteren voor dit menu.

We begeleiden graag het menu met aangepaste wijnen, bieren of niet-alcoholische dranken!
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